
D R E Y E R S  K Ü C H E   M E
N U

Ü B E R  U N S  

Z U M  E M P F A N G  

Q U I C H E
zweierlei Mini Quiche /
Speck/Gruyere&Lachs/Dill

L A U G E N K O N F E K T

Sesam/Salz/Kürbis

B L Ä T T E R T E I G H Ä P P C H E N

Spinat&Fisch&Käse/Schinken

P E S T O  S C H N E C K E N

Tomate/ Kräuter

B R U S C H E T T A  

Dreierlei
/Feta/Tomate-Basilikum/Olive

C A N A P É
Lachs/Weichkäse/Wurstspezialitäten



W I R ,  J U L E  U N D  J E N S  

S I N D  S E I T  Ü B E R  2 0
 J A H R E N  G A S T R O N O M E N  A U S  L E I D E N S C H A F T .  

W I R  S E H E N  U N S  A L S  E U E R  P R O F E S S I O N E L L E R  P A R T N E R ,  
D E R  F Ü R  E U R E  V I E L S E I T I G E N  E S S E N S W Ü N S C H E  I M M E R  E I N E  L Ö S U N G  B E R E I T

H Ä L T  U N D  S I E  M I T  L I E B E ,  R E G I O N A L E N
 U N D  F R I S C H E N  P R O D U K T E N  U M S E T Z T .



G E R N E  E R S T E L L E N  W I R  E U C H  N A C H  E I N E M  P E R S Ö N L I C H E N

 G E S P R Ä C H  E I N  I N D I V I D U E L L E S  
U N D  E X K L U S I V E S  A N G E B O T  F Ü R  E U R E  F E I E R .  



D A M I T  I H R  E U C H  A U F  D I E S E S  V O R B E R E I T E N  U N D  B E S S E R  P L A N E N  K Ö N N T

H A B E N  W I R  E U C H  A N B E I  E I N E  A N R E G U N G  V E R F A S S T .
V I E L  S P A S S  B E I M  S T Ö B E R N !




1  K O M P O N E N T E  B E S T E H T  A U S  3  S T Ü C K  P R O  P E R S O N    

7 , 5 0 €

7 , 5 0 €

2 , 5 0 € 2 , 5 0 €

7 , 5 0 €

9 , 5 0 €



D R E Y E R S  K Ü C H E   M E
N U

V O R S P E I S E N

S U P P E  

S A L A T  C A P R E S E
Burrata / frische Tomate /
Basilikum

B R A T G E M Ü S E

gehobelter Parmesan/
Rosmarin

Z I E G E N F R I S C H K Ä S E
an Wildkräutersalat /
kandierte Nüsse

B E L U G A L I N S E N S A L A T

geräucherter Tofu/ Mango

V I T E L L O  T O N N A T O
Kalb/ Thunfisch/ Apfelkapern

L A C H S W Ü R F E L
Rauch/Wakame

F O R E L L E N F I L E T S

Eußerthal/Meerrettich/ Kaviar 

K R A B B E N S A L A T

Valencianisch/
Zitrone/Kräuter

A L B O N D I G A S
Fleischbällchen/Tomatensalsa/
Bratpaprika

W U R S T S P E Z I A L I T Ä T E N
Luftgetrocknet/ marinierte
schwarze/grüne Oliven 

H O C H Z E I T S S U P P E

Markklößchen/Flädle/
Fadennudeln/ Brunoise

P A S T I N A K E N C R E M E

ausgelassene Chorizo/ Garnele

K A L T

G A Z P A C H O

Andaluz/ Sherry/
Staudensellerie 

G U R K E N K A L T S C H A L E

Dill/ Garnelensaté

W Ä H L E  4  K O M P O N E T E N   

1 8 €  P R O  P E R S O N   

D A Z U  R E I C H E N  W I R  O L I V E N Ö L ,  B R O T  &  F I N G E R S A L Z  

W A R M  

6 , 5 0 €  P R O  P E R S O N   



D R E Y E R S  K Ü C H E  M E
N U

H A U P T S P E I S E

B B Q  

    3 8 €  P R O  P E R S O N  

 Z i trone/  Rosmarin/  Hähnchen
Sous-Vide/  Schweinenacken 

Hausgemachte Wi ldbratwurst/
Preiselbeersenf

Paprika-Puten-Spieß
Roastbeef/Chimichurr i

Zucchini -Feta-Spieß
Maiskolben

 gegr i l l te  Süßkartoffe l  
Pasta aus dem Parmesanlaib /

Rucola /  Tomatenconcaseé
Vor Ort  geräucherter  Lachs 

Ratatoui l le-Gemüse
Softweizenrisotto

Ofenkartoffe ln
 mit  Kräuterquark

bunte Rohkostsalate  Blattsalat  
 zweier le i  Dressing 

Dipvar iat ion

4 8 €  P R O  P E R S O N  

K L A S S I S C H  

 Bœuf bourguignon /  Wurzelgemüse
Zanderf i let/  R ies l ingschaum /

glas ierten Trauben 
Schweinelende/  Rahmsoße /

Calvadosäpfel
Sonnenblumenkern-Risotto 

/  Sous-Vide gegarter  Apfel -Chicoree
/  Radieschen-Sproßen

Risoleekartoffe ln
Hausgemachte Spätz le  

 Gemüse der  Saison



V E G G I E  
 Pasta aus dem Parmesanlaib /

Rucola /  Tomatenconcaseé
Sel ler ie-Piccata

Gefül l te  Auberginen-Röl lchen/
Mozzarel la  /  Tomatensugo

Warme Happiness-Bowl
 Quinoa/  Kichererbsen/Linsen,  

 Federkohl/  Blumenkohlreis/
Sprossen

Blumenkohlcurry 
Sesam/ Cous-Cous

Ratatoui le-Gemüse 
 Blattsalat  

 zweier le i  Dressing

3 6 €  P R O  P E R S O N  

M E N Ü  

Gerne servieren wir den
Hauptgang als Tellergericht,

sprecht uns an!  



D R E Y E R S  K Ü C H E  M E
N U

N A C H S P E I S E

M I T T E R N A C H T S S N A C K

T I R A M I S U
Granatapfel/Cantuchini

P A N N A  C O T T A  
 Heidelbeere/ Schoko Dreieck 

C A M P A R I  C R È M E
Blutorange/Geröste Mandel

N O U G A T  M O U S S E
Birnencrumble (Saisonal)

B U T T E R M I L C H - C R È M E  
Mascarpone/Erdbeeren
/Baisert/(Saisonal)

D U E T T E  V O N  M O U S E  
Zartbitter/ Weiss/ Schokosoße

W A L D B E E R E N M O U S E
Crumble/Schokolade

C R È M E  B R Û L É E
Knallbrause/Vanille 

O B S T P L A T T E
Sasionales Obst/ geschnitten 

K Ä S E B R E T T

Weichkäse/Ziegenkäse/
Bergkäse/Hartkäse/Trauben/
Brot

M I T T E R N A C H T S S U P P E
Herzhaft/Kartoffel/Fleisch/
Parika/Brot 

P U L L E D  P O R K

Im Glas/Cole Slaw/Brot  

Zwiebel/Speck/Porree/Käse

9 , 5 0 €  P R O  P E R S O N   

P A U S C H A L P R E I S  N A C H  A U S W A H L

W Ä H L E  3  K O M P O N E T E N   

E I S  V O M  F R I T Z
 Auswahl nach Absprache 

 J E N S  B R O T B O M B E  



D R E Y E R S  K Ü C H E  M E
N U

W I E  B E R E I T E T  I H R  E U C H  A U F
 D A S  G E S P R Ä C H  V O R ?

P E R S O N E N A N Z A H L
Erwachsene/Kinder

A B L A U F  
Allgemeiner Tagesablauf/
Empfang/Kaffe&Kuchen/Essen

U H R Z E I T E N

E S S E N S W Ü N S C H E
Motto/Buffet/Grill/
Menü/Live-cooking

S O N S T I G E S

Allergien/Unverträglichkeiten/
Vegan/Veggie/
Dienstleister-Essen 

S T O R N I E R U N G B E D I N G U N G E NU M B U C H U N G

Wenn die Veranstaltung umgebucht
werden muss,können Sie mit unserer
Flexibilität rechnen.
Sie haben die Möglichkeit Ihre
Reservierung ohne Einschränkung oder
Gebühr auf ein anderes Datum in naher
Zukunft zu verschieben. 
Dabei gilt es lediglich, die Preisstruktur
hinsichtlich der neuen Saison und die
Verfügbarkeit zu beachten.

P E R S O N E N A N Z A H L

Die genaue Personenwahl
benötigen wir 14 Tage vor
Veranstaltung.

20% Anzahlung 14 Tage 
nach Vetragsabschluss 
50%  2. Anzahlung 
30 Tage vor der Veranstaltung 

A L L E  P R E I S E  I N K L U S I V E  M E H R W E R T S T E U E R

 Z A H L U N G  

Empfang/Essen/ Sonstiges

A G B ´ S  

K I N D E R B E R E C H N U N G  
0 bis 4 Jahre frei
5-15 2€ je Lebensjahr 
Ab 16 Jahre Vollzahler 

Bis 30 Tage vor der
Veranstaltung 
20% der Schlussrechnung

Ab 30 Tage vor der
Veranstaltung bis zum
Veranstaltungstag 
 70% der Schlussrechung 

A L L E R G E N E  
Allergene & Unverträglichkeiten
müssen 14 Tage vor Veranstaltung
mitgeteilt werden.

W A S  M Ö C H T E N  W I R  V O N  E U C H  W I S S E N :


